SyAriGo

Pigalle

Le Django s'efforce de travailler avec des produits frais biologiques.

Pour cela, nous privilégions les circuits courts avec des producteurs passionnés.
Une philosophie harmonieuse du mieux consommer,

fait maison et préparé avec amour.
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A PARTAGER

Pour les gourmands :
comptez environ 3 ou 4 assiettes par personne selon I'appétit de chacun

Jambons Ibérique & Cecina 13
Sélection de Fromage Fermier 9
Houmous Libanais 8
Tajine d’Agneau Légumes, pickles carottes, pralin amandes Sumac 15
Burrata Crémeuse des Pouilles poires, miels, fruits secs il
Ceviche léche Del tig re Condiment mandarine, pickles d'oignons rouge, orange tarocco 14
Vitello Tonnato Tranche de veau rétie servi frais, sauce au thon & feuilles de capres 12
Pinsa Romana Anchois marinés, pecorino, compoté oignons rouge, citron confit & raisins de Corinthe 13
Chakchouka poélée de poivron rouge confis, concassé de tomates, ceuf bio & feta 12
Pasta Calamarata Gambas, bisque & poutargue 20
Keftas de Boeuf vaourt, sauce pesto menthe pistache & raisin 13
DESSERTS

Mi-Cuit Chocolat Guanaja 70 % 8
Cheesecake a la Fleur d'Oranger Biscuit spéculos, pamplemousse et marmelade de dattes medjool 8
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COCKTAILS A partir de 19H

SIGNATURES

Djangology Vodka infusée au basilic, sirop de sucre maison, liqueur bielle coco, ananas, citron vert 13
Theobroma Rhum infusé a la féeve de tonka, émulsion a 'agave, ananas, lustau amontillado, citron vert 13
Le Pigalle Vodka infusée a la menthe et hibiscus, passion, sirop de Bissap, bitters de rhubarbe 13
CLASSIC

Spritz Apérol ou Saint Germain, prosecco, eau gazeuse 10
Margarita tequila, triple sec, citrons verts, sel 10
Sour Cocktails Alcool au choix, citrons verts, blanc d'oeuf, sucre de canne 10
Mule Cocktails Alcool au choix, ginger beer, citrons verts 10
Porn Star Vodka, sirop de fruit de la passion, sirop de vanille, purée de passion 10
EXxpresso Martini vodka, liqueur de café et expresso 10
LONG DRINKS

Gin ou Vodka Tonic 10
Rhum ou whisky Coca 10
APERITIF

Negroni Campari, vermouth rouge, gin 10
Old Fashioned Bourbon, morceau de sucre, angostura bitters, eau gazeuse 10
Americano Campari, vermouth rouge, eau gazeuse 10
MOCKTAILS

Swing 48 Jus d’ananas, purée de passion, gingembre frais, citron vert & sucre de canne

Tea For Thé infusé a chaud, sucre blanc et péche fraiche

PRESSIONS
1664

Biere savoureuse avec une fine amertume et brassée avec un houblon rare,
le stresselespalt cultivé en Alsace 4/8

Pietra Corsican IPA
Biere fortement houblonnée a I'amertume franche
et aux notes savoureuse d’'agrumes et fruits tropicaux 5/9
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VINS

ROUGES
Merlo'Gogo St Marie des Crozes, 100 % Merlo Rouge claire nature, gourmand, sec, léger et vif

EnRebellion St Marie des Crozes, Pinot noir Bio, légers, framboise et cerise confite finale tannique
Easy Rider Alexandre & Laurence They vin vegan, une robe claire, un nez de fruits frais
Haut Médoc Chateau Maucaillou Léger et fluide, avec une note finale épicée

Coucou Domaine CapMartin Bio, sans soufre, charnu et sur les fruits

Cuvée des Closeaux Domaine Thierry Landry Chinon

Nobis « Le Temps des copains » Domaine de I'Ecu, Syrah Fruit noirs, épicé, onctueux
Bourgogne Domaine Philippe Colin Pinot Noir vin élégant, bouquet net et flatteur

Romana Chateau la Renaissance Pomerol pur, minéral, aréme de fruits noir

BLANCS

Taiyd Domaine Coste Rousse Sauvignon Robe citron jaune, belle acidité sur les agrumes
Sémillant Chateau d'Or et de Gueules Chardonnay Agrumes, fleurs blanches, vanille
Pépin Xavier Couturier & Pierre Sanchez sucré sec, arome de pomme et agrumes

Cotes de Provence Chemin de la Martinette Arsme de fleurs blanche et de thym citron

ALZ Le Sot de 'Ange Léger et fruité

ROSES
Domaine Saint Paul, Cotes de Provence

Magnum M de Minuty, Cétes de Provence Souple avec une belle fraicheur acidulée, rondeur jusquien finale

BULLES
Glou Glou « pet'nat » Jean-Claude & Anne Beirieu Fraicheur et rondeur, fruits blancs, dégorgé, sansfiltration

Martini Prosecco Vin sec, notes naturelles de pomme, de péche et de thym

Ruinart Blanc de Blancs Notes d'agrumes, fruits exotique et fleurs blanche
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6/36
8/42
9/49
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49
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8/48
7/35

160
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HARDS

APERITIF
Ricard

Pastis Parisien
Kir

Martini blanc
Martini rouge
Suze

Lillet rosé

DIGESTIF

Get 27

Bailey's Irish ream
Limoncello
Chartreuse
Cointreau

Vieille prune ou Poire
Ouzo

Amaretto Adriatico

CALVADOS

Pére Magloire VSOP
Sassy XO

Coquerel Calvados 15 ans

ARMAGNAC
Clos Martin VSOP
Dartigalongue XO

COGNAC
Hennessy
Bourgouin

RHUM & CLAIRIN

Bumbu

Ratu5Y

Ferroni Boucan d'enfer
Secha de la Silva

Santa Teresa

Rhum arrangé noix et miel
Rhum arrangé vanille

TEQUILA

Patron Silver
Patron Reposado
Patron XO Café
Calle 23 Reposado
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MEZCAL
Bruxo No.l
Bruxo No.4
Mahani artesanal

GIN

Citadelle
L'’Acrobate
Ergaster Sauvage
Monkey

Del professore
Hendrick's

BOURBON

Four Roses
Buffalo Trace
Michters's

Bulleit

Hudson Bourbon
Blanton's Original

RYE
Templeton 4 Y
Bulletin 95
Wild Turkey

IRISH

Jameson

Jameson Black Barrel
Redbreast 12 Y

SCOTCH

Jura

Compass Great King
Arran10Y

Talisker 10 Y

Cardhu

Dalmore 12 Y

SHOOTERS

Vodka Get

Tequila

Shotgun “Teq Paf”
Madeleine Shot
Diplomatico

Chartreuse

B-52

Patron XO Café

Alcool premium (dans liste Hard)
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SOFTS

EAU

Tonon 75cl
Chateldon 75cl
Perrier 33cl

SODA

Coca 33cl

Coca Zero 33cl
Ginger Beer French

JUS ALAIN MILLAT
Pomme & coing

Nectar abricot

Tomate noire de Crimée

JUS PRESSE
Citron vert
Orange sanguine

S SIROP
Grenadine a l'eau
Menthe a l'eau

CAFE
Expresso
Café serré
Café allongé
Café creme
Noisette
Double café
Déca

Déca serré
Déca allongé
Déca créeme
Double déca

THE

Thé Earl Grey

Thé Lapsang

Thé Rooibos Verveine
Thé vert Médina

Thé citron détox




